Bdckerei- und Konditorel-Rohsioffe
seir 1904

Spezifikation

Produkt: Aroma (Bittermandel, Butter, Hefeteig, Rum, Sahne,
Sandtorte, Vanille, Zitrone)

Verpackungseinheiten: 1 kg Flasche/2,5/5/10 kg Kanister

Inhaltstoffe: Wasser, natiirliche u. naturidentische Aromastoffe, Verdickungsmittel

Xanthan (E 415), Mono- u. Diglyceride v. Speisefettsauren (E 471)
natlirlicher Farbstoff.

Farbstoff (E 101) - bei Zitrone 6010 und 6053
Konservierungsstoff PHB-Ester (E215, E 217)

Sensorische Eigenschaften: dickflussig, arteigen,

Nahrwertangaben (pro 100 g): Brennwert: 3,3 keal bzw. 13,6 kJ
Fett: 0g
EiweiB: 0g
Kohlenhydrate: 08¢

Mikrobiologische Daten: Parameter Werte

(§ 64 LFGB Abs. 1) Gesamikeimzahl < 1.000 KbE/g

{0. Milchsdurebildner)
Enterobactericeae < 10 KbE/g

Schimmelpilze < 100 KbE/g

Hefan < 100 KbE/g

Salmonellen n.n./25g
Lagerbedingungen: Kihl und trocken lagern!

Verpackung nach dem Offnen schlieBen!

MHD: 12 Monate

Status GMO Das oben angefithrie Produkt istim Sinne der EU-VO 1829/2003
sowie EU-VO 1830/2003 nicht kennzeichnungspflichtig.



Artikel

Béiclerei- und Konditorel-Rohsioffe

Aromen (Bittermandel, Butter, Hefeteig, Rum, Sahne, Sandtorte, Vanille, Zitrone)

Angaben zu allergenen Zutaten (gemaB EU-RL 2000/13/EG i.d.g.F.)

Substanzen Anwesend Angabe des
Inhaltsstoffes

1 | Glutenhaltiges Getreide u. -derivate -

2 | Eier und -erzeugnisse -

3 [ Erdniisse u. -erzeugnisse -

4 | Krebstiere und -erzeugnisse -

5 | Fisch und -erzeugnisse -

6 | Soja und -erzeugnisse -

7 | Milch und -erzeugnisse -

8 | Schalenfriichte u. -erzeugnisse -

9| Sellerie und -erzeugnisse -

10 | Senf und -erzeugnisse -

11 | Sesamsamen und -erzeugnisse -

12 [ Schwefeldioxid und Sulfite -

13 | Lupine u. -erzeugnisse -

14 | Weichtiere u. -erzeugnisse -

Verwendung von Zutaten gemaB ALBA -Liste
Substanzen Anwesend Substanzen Anwesend

1 | Kuhmilchprotein - 17| Zimt -
2 | Laktose - 18 | Vanillin -
3 | Huhn und -erzeugnisse - 19 | Koriander -
4 | Schwein und -erzeugnisse - 20 | Sellerig -
5 | Rind und -erzeugnisse - 21 | Umbelliferen (Fenche!, Anis) -
6 | Schalen und Krebstiere - 22 | Erdnuss -
7 | Mais und -erzeugnisse - 23 | Erdnussél -
8 [Kakao - 24 | Nisse -
9 [Hefe - 25 | Nussél -
10 | Gemiise/Hilsenfrichte - 26 | Soja/Sojaprotein -
11| Sesam und -erzeugnisse - 27 | Sojadl -
12 | Glutamat {E 620 — E 623) - 28 | Gelating -
13 | Sulfit (E 220 — E 228) - 29 | Gluten -
14 | Benzoesaure (E 210 - E 219) - 30 | Weizen -
15 | AZO Farbstoffe - 31 | Roggen -
16 | Tatrazine (E 102) - 32 [ Enzyme -

Die obenstehende Liste ist ausgefilit mit Einhaltung der Erlauterung von ALBA.
Die Informationen stammen van den festgestellten, urspringlichen Produktrezepturen und Spezifikationen von

einzelnen Zutaten, die mit den diesbeziiglichen Lieteranten abgestimmt wurden. Aus diesen Angaben kdnnen keine

Rechie abgeleitet werden, diese werden von der Dethmers GmbH & Co. KG unverbindlich zur Verfilgung gestelll.
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Das Unternehmen

Dethmers GmbH & Co. KG
Otto-Hahn-StrafBe 1
26810 lhrhove

bestétigt die

Lebensmitteltauglichkeit

fir das Produkt

Aroma
(Vanille, Zitrone, Rum, Bittermandel!, Butter, Hefeteig, Sahne)

es wird nach
Verordnung (EG) Nr. 852/2004
produziert.

Ihrhove, den 27.03.2009

~_

Biickerei- und Konditorei-Rohstaffe
seit 1904
Dipl. Ing.
Reinhard Canenbley
Lebensmitteltechnologe



Das Unternehmen

Dethmers GmbH & Co. KG
Otto-Hahn-StrafBe 1
26810 Ihrhove

bestétigt die

Lebensmitteltauglichkeit

fir das Produkt

Fruchtsaure

es wird nach

Verordnung (EG) Nr. 852/2004
produziert.

Ihrhove, den

Bdckerel- und Konditorei-Rolstoffe
seit %04
Dipl. Ing.
Reinhard Canenbley
Lebensmitteltechneloge



